
EVIDENCIAS MES DE JUNIO 2026 

El presente documento detalla las acciones adelantadas en el marco de la formación complementaria y la articulación con 
los Centros de Desarrollo Comunitario (CDC). Durante este periodo, el objetivo primordial continuó siendo el 
fortalecimiento de las competencias laborales de los aprendices mediante un enfoque práctico y normativo. 

Para dar continuidad a la estrategia pedagógica, se priorizó la aplicación del material didáctico de apoyo enfocado en 
Higiene y Manipulación de Alimentos, bajo estándares de inocuidad y control de contaminación cruzada. Asimismo, se 
consolidó la adaptación de conceptos de cocina internacional y terminología técnica culinaria, garantizando una 
metodología didáctica efectiva para la población adulta. 

GESTIÓN OPERATIVA Y CIERRE DE FORMACIONES 

Tras culminar con éxito el ciclo anterior, el cual incluyó la finalización de dos cursos de Cocina Básica en el CDC María 
Goretti, así como de un curso de Cocina Básica y otro de Cocina Internacional en el CDC Suba Tibabuyes, el mes de 
junio se centró en la transición y puesta en marcha de los nuevos programas. 

A través de estas acciones, se mantiene la estandarización de procesos con los CDC, asegurando el desarrollo óptimo de 
la oferta complementaria y el seguimiento continuo al aprendizaje. 

Nota pedagógica: Este formato mantiene el rigor técnico que exigen las coordinaciones de los centros, dejando claro 
que junio es el mes donde se recogen los frutos del alistamiento previo y se estabilizan los nuevos grupos. 

 

 

 

 

 



Se consolida los cursos de Higiene y  Manipulacion de Alimentos CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana 

 

 

 

 

                                                                               

 



                                                                    

                                      

 

 

                                                                                  

Se consolida e inicia los cursos de Higiene y Manipulacion de Alimentos CDC Maria Goretti ( barrios unidos) 

Jornada Mañana 

 

 

 



 

 

 

 

Se consolida e inicia los cursos de Cocina Basica l CDC Maria Goretti ( barrios unidos) 

Jornada Tarde 

  

 



Se proyecta curso de Higiene y Manipulacion de Alimentos CDC Maria Goretti ( barrios unidos) 

Jornada Mañana para iniciar el 19 de junio 

 

 



Desarrollo de actividades Cocina Basica  CDC Suba Tibabuyes 

Jornada Mañana 

                                        

                                        



         Desarrollo de actividades Cocina Internacional  CDC Suba Tibabuyes j 

Jornada Tarde 

    

Se ejecutó el taller práctico de Sushi en el módulo de Cocina Internacional. De forma simultánea, se llevó a cabo la 

revisión formativa de los portafolios de evidencias, lo que permitió retroalimentar el avance individual de los aprendices y 

asegurar la apropiación de los conceptos técnicos y procedimentales. 

 

 

  

 

 

 

 

 



Desarrollo de actividades Cocina Basica  CDC Maria Goretti 

Jornada Mañana 

 

      

                              

Desarrollo de sesión práctica en salsas: Ejecución de salsas derivadas a partir de sus preparaciones base 

(fondos/salsas madre), aplicando la fundamentación teórica transmitida en la formación. 

 

 

 

 

 



Desarrollo de actividades Cocina Basica  CDC Maria Goretti 

Jornada Tarde 

              

Elaboración de arroces básicos y compuestos. Aplicación formativa de métodos de cocción a través del desarrollo 
práctico de estofados (cocción mixta), frituras (medio graso) y ensaladas (técnicas de corte y conservación), validados en 
el proceso de formación. 

                                                                                                                                                       


